BRICKS

= BAR & RESTAURANT e

VORSPEISEN

Auster Gillardeau No.4 / Schalotten Mignonette 4
Hausgemachte Pommes Frites / Triffel / Triffelmayonnaise 8
Romanasalat / BlUten / Zitronen-Vinaigrette 9
Burrata / Tomatenessenz / getrocknete bunte Tomaten / Basilikum Ol 12
Jahrgangs-Sardinen aus der Dose / Tomaten / Zwiebeln / Lauch 12
Tacos / gezupfte Iberico Backen / Guacamole / Réstzwiebel 14
Tonno Tonnato / Thunfisch / Kalbfleisch / Thunfischcreme / Mango /Parmesan 14
3 gegrillte Jakobsmuscheln / Pflaumenpliree / Pflaumen Dashi 16

Beef Tartar / Madeira-Mayonnaise / Schalotten / Hausgemachte Pommes / Triffelmayonnaise 19

HAUPTSPEISEN

Lachs auf der Haut gebraten / Apfelkompott / Erbsenpiiree / Erbsen-Velouté 21
Steinbutt / Lauch / Truffeljus / Weinschaum 24
Thunfisch halbroh gegart / eingelegte Gurkenspaghetti / Wasabi Sponge / Algensalat 26
Gegrillte Poularden Brust / Risotto / Pfifferlinge / Kaiserschoten 19
Schnitzel / Pommes Frites oder lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat / Preiselbeeren / Triffelmayonnaise 23
Rinderfilet / StiRkartoffel / Pfifferlinge / Rotwein Schalotten 36
Blumenkohl gebraten / Erbsen Tahini / Granatapfelkerne / Cashewkerne / Currybrésel 14
Risotto / Pfifferlinge / wilde Krauter 16
Tagliatelle / Triffel / Parmesan 18

Tagliatelle / Pfifferlinge 18

DESSERT

Warmes Schokokuchlein mit fliissigem Kern / Vanilleeis 9

Cheesecake / Erdbeeren / Rhabarbergel / Vanille Parfait 9
Sorbet Variation 8

Affogato / Vanilleis in Espresso 7

Zu den Inhaltsstoffen unserer Speisen und Getranke fragen Sie bitte unser Team. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.



UNSERE LIEBLINGSWEINE / OFFENE WEINE B R I C KS

DIE WEISSEN

WINZER REBSORTE
Kirchner, Pfalz Stadtmauer Weissburgunder

Dr. Koehler, Rheinhessen

Pfandturm Grauburgunder

Markus Molitor, Mosel

Haus Klosterberg Riesling
Haus Klosterberg Alte Reben Riesling
Haus Klosterberg Pinot Blanc

Nik Weis St. Urbans-Hof, Mosel-Saar-Ruwer
Schiefer Riesling Riesling
Wiltinger Alte Reben Riesling

Villa Maria Estate, Marlborough
Private Bin Sauvignon Blanc

Ellermann-Spiegel, Pfalz  Sauvignon Blanc

Prestige Lugana DOP Trebbiano di Lugana
Azienda Agricola Ca Maiol, Lombardei

Chateau Minuty Provence, Frankreich Cuvée M Rosé
Grenache, Cinsault, Syrah

DIE ROTEN
Tenute Guicciardini Strozzi, Chianti Colli Senesi DOC
"Titolato Strozzi" Merlot, Cabernet

Finca Constancia, Kastilien-La Mancha, Spanien
Seleccion Syrah, Cabernet Franc

Cabernet Sauvignon
Baldés Malbec, Domaine Truguedina
,,Petit Clos* Malbec, Merlot

Columbia Crest Washington State

H3 Horse Heaven Hills Cabernet Sauvignon

Chateau Magence Bordeaux

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, AOC Graves

Chateau Rozier, Bordeaux, Frankreich

Saint Emilion GrandCru Merlot, Cabernet Franc
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GLAS 0,2L -0, L FLASCHE 0,751

7,50/ 3,75 27,00
7,50/ 3,75 27,00
8,00/ 4,00 29,00
11,00/ 5,50 39,00
8,50/ 4,25 32,00
8,50/ 4,25 32,00
11,00/ 5,50 39,00
9,00/ 4,50 31,00
8,00/ 4,00 29,00
10,00/ 5,00 36,00
10,00/ 5,00 36,00
7,50/ 3,75 27,00
7,50/ 3,75 27,00
12,00/ 6,00 42,00
13,50/ 6,75 48,00
12,00/ 6,00 42,00
16,50/ 8,25 59,00

Zu den Inhaltsstoffen unserer Speisen und Getrdnke fragen Sie bitte unser Team. Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.



